
À boire
JUS de fRuits et softs 

AGRUME pressé Orange / Citron / Pamplemousse - 25 cl • 5,50 € 
citronnade maison - 33 cl • 5,50 €

Eau gazeuse, sirop de citron maison, feuilles de menthe
Jus et NectaR de La maison BisSardon - 25 cl • 5,50 €

Pomme Reinette / Poire Williams / Abricot bergeron / Pomme-framboise 
Sirop ARTISANAL BiO eau micro-filtrée plate ou gazeuse - 33 cl • 3,50 €

Grenadine / Cassis / Bergamote / Orgeat / Menthe / Vanille...
thés glacés - 33 cl  • 5 €

Thé blanc myrtilles / Thé noir gingembre 
cOLA BIO / ginger beer bio - 33 cl • 5 €

Chilled - Eau pétillante au CBD et hibiscus - 25 cl • 4,50 €
15mg de CBD, zéro sucre, zéro édulcorant

Eau micro-filtrée, plate ou gazeuse, rondelle - 33 cl • 2,50 €
Eau micro-filtrée plate ou gazeuse bouteille (à volonté) • 3,50 €

l’eau neuve en pack refermable - 50 cl • 2,50 €

buLles eT Vins
Nous avons une licence restaurant : une boisson alcoolisée est forcément  

accompagnée d’une assiette... ce sera encore meilleur !  
bière les deux amants bio - 4,2% - 33 cl • 6 €

cidre amour bio - Brut de normandie - 4,2% - 33 cl • 6,50 €    
Cocktail mimosa - Orange pressée & vin pétillant - 15 cl • 10 €

Cocktail spritz - Apérol, vin pétillant & eau gazeuse - 20 cl • 11 €
KiR fraiz - Crème de fraise des bois & vin pétillant - 15 cl • 9 €  

Pétillant NATUREL - Verre 12,5 cl / Bouteille  
La dilettante - Chenin AOC Vouvray - Domaine Breton • 9 € / 29 €   

nos vins - biologiques - Verre 12,5 cl / Bouteille  
blanc - Fleur de Sel - Chardonnay - Domaine David • 8 € / 26 €

rosé - Oustal - Syrah, pinot, merlot - Domaine Anne de Joyeuse • 7 € / 22 €   
rouge - Haute côt’ de fruits  - Malbec - Domaine Mas Del Perié  • 7 € / 26 €

 

lE sucré
lEs viennOiseriEs  
Toutes nos viennoiseries sont faites maison et 
pur beurre. Choisissez au comptoir avant qu’il n’y en ait plus !
croissant / pain au chocolat • 2,90 €
croissant amandes • 5 €
Dulce café-crème café, chocolat dulce, noix  • 5 €
cinnamon roll • 5 €
roulé pistache • 6,50 €

les goûters 
Cookie du jour • 3,50 €
sablé diamant cacao • 3,50 €
MAdeleine à la fleur d’oranger • 4,50 €
financier orange,fève tonka et chocolat au lait • 4,50 €
barré shotbread, caramel, fruits secs • 6,90 €
sablé bogato vanille et glaçage chocolat • 3,90 €

les pâtisseries •  
Flan Parisien VANILLE / PÉCAN Pâte feuilletée et sablée, 
praliné noix de Pécan, crème à la vanille de Madagascar • 8,50 €
Fondant chocolat / fleur de sel • 7,50 €   
avec une boule de glace au sarrasin grillé ou glace vanille • 10,50 €   
le Bogato du mois   
lait de coco, fruit de la passion, glaçage passion & coco grillée • 7,50 €  
Carrot cake  aux épices, glaçage creamcheese • 8,50 €

Tarte noix de cajoU, pâte sablée, crème Chaï, 
servie avec une ganache montée chocolat lait • 8,50 € 

les bols sucrés•  
yaourt x granola caramélisé x miel • 6,50 €
yaourt x granola caramélisé x myrtilles, banane x miel • 9,50 €

V Vegan VG Végétarien SG Sans Gluten SL Sans Lactose
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cAfés torréfiés par Lomi
Espresso • 2,50 €  Allongé • 3,50 €
Double • 4,50 €
Assemblage «J’ai deux amours»
Café Filtre • 3,50 €
Honduras Bio - Beneficio San Marco
Noisette • 3,50 €
Espresso avec une touche de lait
Cappuccino • 5 €
Espresso et mousse de lait, cacao
Latte • 5 €
Espresso allongé au lait
Flat white • 6,50 €
Double espresso allongé au lait
Latte caramel • 6,50 €
Caramel beurre salé
Café algérois • 6,50 €
Latte, fleur d’oranger, touche de miel
Café chantilly • 6 €
Café allongé, chantilly
Moccachino • 7 €
Espresso, chocolat, lait, chantilly
Golden latte coco • 6,50 €
Lait de coco, curcuma, miel & 
gingembre

Ici tout est fait maison, du croissant au granola
Produits de saison, crèmerie par Beillevaire et chocolat par Valrhona

Tarifs TTC, service inclus
LaiT VÉGÉTAL

ICED / FRAPpÉ 

 +1 €

tHés-laTtés
Matcha latte • 6,50 €
Chaï latte • 5,50 €
Matcha latte Barista • 7,50 €
Matcha bio, lait de coco, sirop vanille
Lait fraise • 6,50 €
Purée de fraise, lait frappé
Lait Madeleine • 5,50 €
Miel, fleur d’oranger, lait chaud ou froid

cHocolAts
Chocolat Chaud ou froid • 6 €
Chocolat Chamallow • 7 €
Chocolat Chantilly • 7 €

ThéS & inFusions   
par L’infuseur, création parisienne, 
bio et bien être • 5 €
thé noir - Earl Grey
thé vert - Gingembre
infusion calme - 
Miel et Fleur d’Oranger, fleurs de 
bleuet et lavande
infusion détox - Cassis, hibiscus, 
citronnelle

ketchupmaison+ 1 €

commande au comptoirlE salé
les viennoiseries salées•  

cRoissant jambon x fromage • 6,50 € / 10€ avec salade
feuilleté epinards x chèvre Frais • 7,50 € / 11,50€ avec salade
sausage roll x ketchup maison • 7,50 € / 11,50€ avec salade
danish salé • 7,50 € / 11,50€ avec salade
pain-brioche à l’ail • 4,50 € / 8,50€ avec salade 
En accompagnement : 
Salade mesclun x granola salé 
Petite / Grande • 4,50 € / 6,50 €

déjeuner•  

velouté et chantilly • Petit 8 € / Grand  12 €
Panais et pomme de terre, vanille de Madagascar, 
topping noix de macadamia & chantilly maison.

Tarte feuiLletée aux légumes de saison x burrata  • 14 €
accompagnée d’une salade de mesclun. Recette affichée au tableau.

quiche aux brocolis x cheddar x ciboule  • 14 €
accompagnée d’une salade croquante, sauce moutarde à l’ancienne.

sAnDwIcH brioché TOASté   • 13 €
Brioche beurée, jambon de Paris, crème moutarde à l’ancienne, 
coeur de romaine et pickles de betterave maison.

croqUe briOché TOASté  • 13 €
Brioche beurrée, jambon de Paris, comté AOP servi avec un petit bol de 
salade de mesclun et granola salé.
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