
Chez Bogato, nous sommes créateurs de Gâteaux de fête.

Le sur-mesure, c’est le savoir-faire de notre maison.
Mariage, PACS, fiançailles... Pour l’une des plus belles journées 

de votre vie, nous réaliserons avec vous une pièce unique, 
la pâtisserie de vos rêves les plus fous : 

Le Gâteau fait pour vous. 

* * *

Venez nous raconter votre rencontre, votre vie & vos envies 
autour d’une dégustation de nos pâtisseries. 
Vous êtes romantiques ou anti-conformistes ? 

Hétéros ou Homos ? Vous vous êtes rencontrés au boulot, en 
haut du Kilimandjaro ou autour d’un Mojito ? 

Votre passion commune, c’est le bandjo ? 
Nous transformerons votre histoire en une création sur-mesure, 

selon notre style et notre savoir-faire uniques : 
un Gâteau aussi beau que bon.

* * *
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Nos créations
Chez Bogato, nous sommes pâtissières, graphistes, décoratrices, 

photographes, architectes ou stylistes : 
nous sommes des créateurs de Gâteaux !

Wedding Cake chic, rétro, amusant, amoureux, décalé, kitsch, fleuri, 
champêtre ou romantique - mais toujours beau et savoureux / 

Cupcakes d’amour / Sablés décorés et personnalisés / 
Surprise sucrée sur-mesure à offrir à vos invités / 

Sweet table & Candy bar…
Chez Bogato, nous aimons l’amour & la fête et nous ferons tout 

pour rendre la vôtre jouissive et mémorable.

* * *

Nos réalisations présentées ici ont été inspirées par d’autres 
amoureux : nous espérons qu’elles vous donneront un bel aperçu de 

notre univers et de notre savoir-faire, mais aussi qu’elles vous 
séduiront & vous inspireront pour rêver votre propre Gâteau.
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Nos Wedding Cakes 

BEAUX... 
Nos Wedding Cakes sont des Gâteaux entièrement décorés et composés 

d’étages superposés. Proposés à partir de 2 niveaux (20 parts), ils peuvent monter jusqu’à 
5 niveaux (140 parts).

Enrobés d’une délicate pâte d’amande* pour une finition lisse nos Wedding Cakes per-
mettent de créer des décors sans autres limites que l’imagination – dont nous débordons ! 

Au sommet : un nœud, une banderole de fanions, des petits amoureux qui vous 
ressemblent, des fleurs - ou rien du tout : tout est possible. Nos Gâteaux peuvent aussi 

accueillir vos propres toppers mais attention, leur poids doit rester raisonnable ! 
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Comme de véritables œuvres d’art, nos Wedding Cakes peuvent être peints à la main. 
Inspirés de motifs ancestraux ou contemporains, d’estampes japonaises, de gravures 

ou de tatouages, le dessin épouse le Gâteau.

...ET BONS !
Nos Wedding Cakes sont créés à partir des meilleurs ingrédients : ni génoise, ni crème 

au beurre, ils sont réalisés sur le principe du fraisier. Ainsi, nos recettes aux fruits allient 
légèreté & fraîcheur tandis que le biscuit madeleine et la texture de la crème mousseline 
offrent une tenue idéale pour ces gâteaux à étages - laissant apparaître, à la découpe, une 

jolie tranche. 

Contrairement à la pâte à sucre, notre délicate pâte d’amande offre une saveur 
authentique qui se marie à merveille avec les fruits - notamment les fraises et les fram-

boises. Elle supporte l’humidité ce qui nous permet de travailler des recettes savoureuses 
et variées. Notre pâte d’amande est naturellement écrue : pas de blanc immaculé Chez 

Bogato, mais des couleurs à l’infini dans des tons qui restent naturels & gourmands. 
Nous vous raconterons tout sur nos ingrédients à la Dégustation !

Et pour les inconditionnels de Chocolat, nous proposons également des recettes de dac-
quoises (biscuit meringué à l’amande ou à la noisette), pralinés feuilletés et ganaches 

montées. Ces recettes seront plus appropriées aux finitions crème ou aux décors dans des 
tons soutenus.
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NOS RECETTES

Nos entremets aux fruits
FRUITS D’HIVER

Litchi & crème légèrement parfumée au jasmin
Poires fondantes & chocolat noir

Passion & chocolat au lait
Deux citrons, jaune & vert

FRUITS D’ETE
Fraises fraîches & crème à la vanille de Madagascar

Fraisier pavot & coquelicot
Fraisier pistache

Fraisier Stracciatella
Fraisier Tagada

Fraisier Barbapapa

Framboises fraîches & crème à la vanille de Madagascar
Framboisier à la rose

Framboisier Ispahan - litchi & rose
Framboisier pavot & coquelicot

Framboisier pistache
Framboisier Stracciatella

Myrtilles fraîches & crème aux zestes de citron

Pour les inconditionnels du chocolat
Dacquoise noisette & chocolat au lait

Dacquoise Spéculoos, chocolat au lait & framboises fraîches
Dacquoise amande & chocolat noir

Dacquoise sésame, chocolat noir & fleur de sel
Dacquoise amande, chocolat noir & framboises fraîches
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* * *

Les tarifs de nos Wedding Cakes débutent à 11 euros la part et sont définis en fonction 
du travail de création, du nombre de parts, du nombre d’étages, des recettes 

& du travail de décor envisagé. 
Tous nos décors sont entièrement réalisés à la main.

En virée à Ibiza  pour l’anniversaire d’un pote, ils ne s’attendaient 
pas à si bien s’entendre... Cocktails, piscine, party : le week-end bat son 
plein quand il se décide à l’embrasser. Et six ans plus tard, à l’épouser. 

Sous les sunlights des tropiques....

«
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Ils sont amis d’enfance. Ils ont fait toutes leurs études ensemble, 
dans le même groupe de potes. 
Mais il a fallu une expatriation commune à                                     pour les rapprocher..
et révèle le super-pouvoir de leur Amour. Un mariage hommage à la Big Apple et à l’American 
Way of Life pour deux beaux super-héros !

New-York
«

Ils se rejoignent sur beaucoup de 
choses, mais une chose les émeut 

plus que tout, tous les deux : 
le cinéma d’animation du maître 

Myazaki. 

Alors tout naturellement, ils ont 
eu envie que 

et son univers doux, poétique, 
kawai... les accompagnent 

pour le jour le plus émouvant 
de leur vie.

Totoro

«
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Ils se sont rencontrés lors d’une soirée déguisée, 
	 	 	 	 							sous	le	thème	de																																		le	Magnifique.	

Magnifiques,	ils	l’ont	été	tous	les	deux	:	parés	de	perles,	de	plumes,	d’envie,	ils	ont	échangé	leur	
premier baiser sur Crzay in Love d’Emili Sandé et ne se sont plus quittés.

Gatsby
« Nos autres créations 

de Gâteaux
Nude cakes fleuris, Cream cakes gourmands, 

Gâteaux en forme de cœur rouge - recouvert de crème chantilly, ailé ou tatoué...  
Le choix est parfois difficile ! 

Et pourquoi ne pas en imaginer plusieurs qui, tous ensemble accordés autour d’une 
Sweet table, parlent de vous et vous ressemblent ?
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NOS NUDE CAKES
Nos Nude Cakes n’ont rien à cacher de leur simplicité : biscuit, ganache montée, fruits 

frais… ils vous dévoilent tout ! Enveloppés de fleurs fraîches qui les décorent à merveille, 
ils se révèlent légers & romantiques. Ces Gâteaux s’installent tout naturellement au cœur 

de votre cérémonie, lors d’un cocktail, du brunch dominical, en décoration gourmande 
d’une fête tout en douceur.
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NOS CREAM CAKES
Nos Cream Cakes sont élégants et immédiats. Tendrement enveloppés d’une crème légère 
en accord avec la recette que vous aurez choisie, ces Gâteaux sont réalisés avec amour et 
une belle simplicité. Grâce à leur texture et notre savoir-faire, ils pourront se personnali-
ser à l’envie selon les couleurs et l’esprit de votre cérémonie. A plusieurs, ils magnifieront 

votre Table des Desserts ou Sweet table créative, décorative & gourmande.

Nos recettes de Nude & Cream cakes
Gâteau moelleux à la noisette et au chocolat tout doux, ganache montée au chocolat au lait 

Gâteau moelleux à la noisette et au chocolat tout doux, ganache montée à la pistache
Gâteau moelleux à la vanille et au chocolat blanc, ganache montée au chocolat blanc

Gâteau moelleux à la vanille et au chocolat blanc, ganache montée à la pistache 
- toutes ces recettes avec ou sans framboises fraîches - 

Et pour les Cream cakes, également toutes les recettes de nos entremets 
aux fruits de Wedding Cakes



chez bogato
G R A N D E  P E T I T E  P Â T I S S E R I E  

7 rue Liancourt, Paris 14ème • www.chezbogato.fr • #chezbogato 
Vos contacts : anais.cornut@chezbogato.fr • caroline.odye@chezbogato.fr

chez bogato
G R A N D E  P E T I T E  P Â T I S S E R I E  

7 rue Liancourt, Paris 14ème • www.chezbogato.fr • #chezbogato 
Vos contacts : anais.cornut@chezbogato.fr • caroline.odye@chezbogato.fr

NOS GÂTEAUX SUR-MESURE
Le Sur-mesure, c’est notre expertise & notre savoir-faire. Si votre envie est de proposer pour 
ce Jour unique quelque chose de différent ou en supplément d’un Wedding cakes à étages, 

nous sommes sûrs que nos Gâteaux sur-mesure sauront pleinement vous satisfaire. 
Parlez-nous de vous, de votre belle histoire, de vos goûts, de votre style, de vos couleurs. 

Partagez avec nous les images que vous aimez, le faire-part que vous avez imaginé, ce qui 
vous fait vibrer… Nous composerons ensemble la ou les pâtisseries faites pour vous.

Pour ces Gâteaux, vous aurez le choix parmi toutes nos recettes.

Férus tous les deux du Japon, ils organisent une petite fête symbolique entre amis pour 
fêter leur Amour. Ils s’envoleront dès le lendemain pour une voyage de Noces au Pays du Soleil 
Levant.

Dans la catégorie «Petite fête d’amour intimiste et décalée», Chez Bogato on a adoré l’union de 
ces deux  femmes symbolisée par deux Gâteaux qui, eux-aussi, font la paire !

«
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Les amoureux
Brune ou blonde, homme ou femme, hibou ou raton-laveur…

Nos amoureux sont réalisés avec amour, selon vos portraits, vos envies
 ou votre imagination.
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Nos petits cadeaux sucrés
Sablés décorés ou gravés, macarons fleurs, mini pop-cakes, bonbons tendrement sélec-
tionnés… En sachets individuels, en ballotins ou en coffrets, ils feront indéniablement bel 

effet et marqueront sûrement plus les esprits que les traditionnelles dragées !

En accord avec le thème de votre cérémonie, nous pourrons vous proposer une belle variété 
de Sweet goodies, ce souvenir avec lequel tous vos invités repartiront de ce grand Jour. 

Et cerise sur le gâteau : notre Studio de Création pourra également vous proposer, à partir 
de 50 pièces, l’impression de vos étiquettes personnalisées.
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Notre top 3 de Sweet goodies ?

LES SABLÉS DÉCORÉS

Personnalisables à l’envie, nos sablés décorés sont réalisés 
pièce par pièce, à la main : chaque couleur, chaque matière 
est déterminée et appliquée avec le plus grand soin. 
Colombes, cœurs ailés, escarpins… En la matière, notre 
savoir-faire n’a pas de limite !

LE PETIT COFFRET DE SABLES GRAVÉS

Justes et gourmands, garnis de 3 sablés vanille & fleur de 
sel, gravés à vos deux prénoms nos petits coffrets dentelles 
sont délicats et attendrissants. 

LES MACARONS FLEURS

Raffinés symboles de la Pâtisserie française, les macarons 
sont un plaisir pour les yeux et en bouche. Chez Bogato, ils 
se parent de délicats parfums de coquelicot, cassis-violette, 
barbapapa, cassis, chocolat, coco-chocolat au lait, vanille, 
caramel, citron ou pistache… Et surtout, ils s’offrent comme 
un beau bouquet avec leur pochage original en fleurs.
2 macarons dans un petit sachet personnalisé ou 9 maca-
rons dans une belle boite pour un très beau cadeau.
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Décoration 
& Jolies Tables 

Nos Sweet tables et Candy bars sont imaginés spécialement pour vous, selon votre thème, 
votre univers & vos couleurs. Etant tout à la fois pâtissières et stylistes, nous pouvons 
non seulement pâtisser vos douceurs sucrées, mais également composer, agencer, 

aménager, garnir et décorer avec harmonie ces beaux buffets, aussi beaux que bons.

* * *

NOS SWEET TABLES sont composées, au choix, de :
Gâteaux - parmi nos Nude cakes, Cream cakes et Gâteaux Sur-mesure / Bonbons 

sélectionnés et assortis / Bouchées sucrées / Sablés gourmands décorés et/ou gravés / 
Cupcakes d’amour / Pop cakes graphiques et gourmands…

NOS CANDY BARS sont imaginés pour le plus grand plaisir des enfants – et des adultes ! 
Une profusion de bonbons et de bocaux petits et grands, excitante et gourmande, en accord 
avec vos couleurs ou totalement chatoyante… Mais qui donnera à coup sûr du punch à votre 

décoration de salle ou de cocktail ! 

* * *

Nous aimons la fête et nous disposons de toutes les décorations (in)imaginables. 
Boules de papiers alvéolées et aériennes, pompons colorés, caissettes à l’envie pour dispo-
ser nos créations, vaisselle graphique en carton, jolis sachets et rubans éclatants, ballons 
à l’hélium... Si vous souhaitez dresser vous-même votre Sweet table ou votre Candy bar, 

nous proposons la livraison & reprise de toutes ces décorations. 
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Notre service
De nombreuses recettes vous mettent l’eau à la bouche et vous ne savez pas laquelle 

choisir ? Vous avez plein d’idées mais il vous est difficile de tout concrétiser et organiser ?
Vous avez envie de plus de sucré pour être gourmands et généreux en ce beau Jour ?

Vous avez un thème mais n’avez (absolument) pas d’idées de ce que sera votre 
Wedding cake ? C’est bon signe !

Nous sommes également là pour cela : vous accompagner, vous conseiller et vous aider à 
définir votre envie afin de choisir le plus beaux des Gâteaux. Pour cela, nous vous accueil-
lons à la boutique Chez Bogato (7 rue Liancourt, Paris 14) pour une séance privatisée de 

conseil et de dégustation.

Conseil & dégustation d’une sélection de pâtisseries autour d’une coupe de chamapgne.
Sur rendez-vous uniquement, du mardi au vendredi à 17 h ou à 18 h.

75 euros pour 3 personnes maximum.

DELAIS, CONDITIONS & LIVRAISON

Pour permettre à notre équipe d’imaginer le Gâteau de vos rêves et de le réaliser dans 
de bonnes conditions, prenez contact au minimum 2 mois avant le grand Jour. Des com-
mandes plus tardives restent possibles, mais nous avons à cœur de vous accompagner 

dans les meilleures conditions possibles !

* * *

Les gâteaux de moins de 30 parts et les biscuits peuvent être retirés en boutique,
Chez Bogato, 7 rue Liancourt dans le 14ème.

Les gâteaux de plus de 30 parts seront livrés directement sur le lieu de la fête en véhicule 
réfrigéré. Le lieu, la date et le créneau horaire de livraison seront fixés à votre convenance 

et selon nos disponibilités.

Nous livrons à Paris dans un délai de 2 heures et au tarif de 32 euros TTC. 
Les tarifs des livraisons en Région Parisienne sont communiqués sur devis. 

Une mise à disposition à horaire fixe est parfois nécessaire.
Les livraisons le dimanche et jours fériés sont facturées triple.

* * *

Pour vos Sweet tables et Candy bars, nous déplaçons pour la décoration, la mise en place 
et la reprise du matériel : cette prestation est sur devis, à partir de 300 euros.

En cas de problème, 
contactez-nous 
pour votre Divorce-cake...( )
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Sur-Mesure

VOS CONTACTS
« CAKING PLANNER »

Margaux
margaux@chezbogato.fr 

06 61 95 35 48
 

Caroline
caroline.odye@chezbogato.fr 

06 98 93 44 34

Anaïs O.�



